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El pionero de los ‘wok’

Guo Guang Zheng ermpezd de cocinero en Benidorm, Hace 26 afios abrid uno de los
primeros restaurantes chinos de Malaga i hoy dia tiene seis establecimientos en la provincia
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Giio Guang Zheng
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Afo de nacimiento:1955..
Orig‘éﬁ. Wén Zliou en}a
Estufllos Terminé los de-
gado secundario. °
Su primer enipleédEn
unafabrica de componen-
teseléctricos, en su cdudad
natal. A los 25 aiios'se vino
avivira Ejpafa, pimeroa

.‘Befidorm y después aMa- -

- laga, donde monto el pri-
mer restaurante chino.de
la ciitdad, Honig Kong, en

" elpaseo de la Farola.

Su empresa. En 26804 abrid .

su primer “Wok Directo’ en
el paseo marjtimo-Antonjo
Machado Hoy-cuenta con
cuatro restaurantes mas:
dos en Ta capital, unoen

' Fuengirola yunoen Benal-
midena. En 2012 abrird

. ogoen el Puerro d¢'Malaga

1 EWGENIO CABEZAS
" MALAGA, Como dice el Te-

frin, Guo Guang Zheng.

-Juan para los amigos- fue
monagrillo antes que frai-
le. Este empresario chine de
55 safios que se define como
«malaguefio de corazén y de
adopciény empezd de ayu-
dante de cocina y limpiador
£N un restaurante oriental

de Benidorm dondeaterri-

z0 en los primeros afos
ochenta, procedente de su
ciudad natal, Wen Zhou,
gue estd en 1a provinda chi-
na de Shangai,

«Llegué con mi mujer y
un grupo de compatriotas,
pero cuando en unas vaca-
dones vinimos a Milaga me
encanto esta ciudad. La gén-
te tan amable, el clima tan
bueno, la luz... Estamos muy
2 gusto aqui y dos de mis hi-
jos nacieron agqui y son ma-

Guo Guang Zheng se considera un enamorado de Malaga estd casado y tiene tres hijos. ::

lagnefios 100%:Luis, de 25
afios, y Andrds, de 15», rela-
ta este empresario que pue-
de presumit de mantener
abierto ano de los primneros
Testaurances chinos gue se
abrieron en la capital ma-
lagueiia, el Hong Kong, en
el paseo dela Farola.
«Al principio la gente no
conociz la comida oriental
ni le que era un restauran-
te chinog, pero poco a poco
con los afios hemos conse-

. guido tenex una clientela

muy fiel, que 8610 viene a

-COMET 3 NUestro xestauran-

ten, apunta Zheng, quien &
principios de esta década,
tras una serie de estancias
en Holanda, donde vive uno
de sus hermanos, también
erapresario de la hosteleria,
‘impertd’ un nuevo.y revo-
luciénario concepto de res-
taurantes orientales, 103 Ha-

¢

mados “wok’. «La gente
piensa que es una idea de
China o de Japén, pero es un
concepto que mi hermand
ya tenia en Holanda, y que
pusimos en marcha aqui en
2004, en un gran local en
una esquina del paseo ma-
ritimo Antonic Machados,

Ternemora Zheng.
- 4

«Unbombazox

_ ¢Fue un verdadero bomba-

Z0O», €Xplesa este empresa-
[io con un acento de lo mas
malaguefio, tras mas de 25
afios viviendo en la capital.
En efecto, a a aquella inau-
guracion gcudieton cientos
de personas, entre ellasel
alcalde de Milaga, Francis-
co de la Torre. A partir de
2hi, inicid su expansién con
este nuevg concepto de res-
gaurantes, en el que se mez-
clan las cocinas tradiciona-
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El momento mis
dificil fue...
Han sido varios, pero siempre
ban coincidido con las crisis.
En 1992 la cosa ya estuvo muy
complicada, al igual que el pa-

sado afio, cuando senotd mu- -

chola caida de c]iel;ltes,.

‘@ Si no fuera empresa-
rio, seria... -

No sé, porque toda la vida me

hie dedicado a esto, Empecé

desde abajo, de ayudante, y he

sidolimpiador y cocinero.

Un conse]o para
i% los jévenes empren-
dedores...
Primrero, que se lo piensen
muy bien antes de inigar cuzt-
guier negocio. Hay que estu-
diarbien el mercado, y porsi-

| 'puesto, trabajar muche. El-di-

NEro no se 'ga_na facilmente. |

f_gj Mi mayor apoyo es...

& Mifamilis, por supues-
to: mi mujer, Yuang, y mis
tes hijos, Quiaa, de 31 afios,
Luis, de 25, y Andrés, de 15.

les china, japonesa y tailan-
desa. La especialidad prin-
cipal son los ‘wok’, un tipo
de sarrén en la que se coci-

nan delante del cliente los -

alimenctos que previamen-
ce ¢l musmo ha elegido, ade-

' rezados con una de las siete

salsas que se ofrecen. Ade-
mis, en los "Wok Directo’
-la marca comercial gue re-
gistré Zheng y que ha teni-
do en este dltimo lustro de-

- cenas de imitadores, no solo

en Milaga sino en otras mu-
chas ciudades espaiitlas—se

- puede comer todo lo que se

desee, pues sOn restauran-
tes de tipo bufet libre.

- gLo anico que pedimos a
los clientes es que no des-

‘perdicienla comidsa, que
‘vengan, coman todo lo que

guieran, que disfruten, pero
que no dejen los platos lle-
nosy, asegurz Zheng, quien -
en 2005 abrid su segundo
restaurante ‘wolk’, en el edi-
ficio que hasta entonces
ocupaba en Fuengirola el
restaurance Canrora, pro-
piedad de 12 conadillera Isa-
bel Pantoja. En 2006 llegd
la tercera apertura en el cen-
o comercial Vialia, con una
nueva vuelta.de tuercaasu.
invento, “‘Woking’, en ¢] que
ya no hay bufet libre, sino
platos en autoservicio con
precios variables. ’

_ El préiimo. en el Puerto
-En 2007, Zheng extendio su

cadenz al concurndo puer-
to deportive de Benalméade-

‘na, donde abrio su cusrco

“Wok Directo’. Su gpertura
mas reciente se predujo en
2008, —«justo antes de em-
pezar 1a cnisis, el pasedoafio,
que fue une de [os m4s du-
ros de o vidar, coafiesa-
en 1z zonz de Teatinos, jun-
to 2 12 Crudad de la Justicia,

. COD OITO NUeVY COUCepea,

un ‘Wok Express’; «parz 1a
gente que no tiene tanto
tiempo para comer y quie-
re algo mds rdpido pero muy
sabroso tambiény, afirma.
De cara al futuro, este

‘empresario confia en que la

<risis comience a remitir y
se Tecuperen las ventas en
sus cinco locales, que entre
el pasadoafioylo quevade
éste, han czido en'tornoa
un 25%. En el heorizonte,
Zheng tiene la vista puesta
en el que serd su sexto
“Wok' y séptimo restauran-
te contando con'el Hong-
Kong: un puevo local que
acaba de adquirir en la fla-
mante zona comercial y de
hosteleria del Puerto de -
lags, que espera abrir en el
ano 2012.

La unicdad de 105 empresarios,

la defensa de la iniciativa

privada v la promocion de la
mentalidad emprendedora son
Ios objetivos de la Confederacion
de Empresarios de Malaga,

LIna organizacion comprometida
con las pequenas ¥y medianas
Empresas y autonomeos de

la provincia de Malaga en su
desarrollo econdomico-social,
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